                                                    Le quatre-quarts  

 Temps de réalisation : 20mn                                          Temps de cuisson : 30mn   
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Matériel :  une balance   
                   3 bols

                   une fourchette ou un fouet

                   un moule à cake ou plat allant au four  
Réalisation :    1. Se laver les mains.

                         2. Casser les œufs dans le saladier sans laisser de petits bouts de coquilles.

3. Ajouter le sucre. Bien mélanger.

                         4. Ajouter maintenant le beurre petit à petit. 

                         5. Ajouter la farine petit à petit. Ne pas faire de grumeaux.

                         6. Beurrer le plat allant au four.

                         7. Verser la pâte dans le moule. 

                         8. Verser quelques raisins secs que l’on aura d’abord roulés dans la farine.

                         9. Mettre au four pendant 30mn.   
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 Ingrédients :  3 œufs          


                        autant de sucre


                        autant de beurre


                        autant de farine


                        quelques raisins secs 
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